e U MNIE CO ROKU KR()LU]E PROSTE CIASTO MARCHEWKOWE
- ALE PODANE W NIEZWYKLY SPOSOB :)

Skladniki :

* 400g marchewki * 1 szklanka maki kokosowej
* 1 szklanka cukru trzcinowego * 2 lyzeczki sody
* 3/4 szklanki oleju rzepakowego * 1 lyzeczka cynamonu

* 3jagka * 1 lyzeczka gatki muszkatolowej
o 1/4 szklanki mleka « Ilyzeczka imbiru
* 1/3 szklmaki gryczanej * duza garsé orzechiw wioskich
* 1/3 szkl mgki owsianej * duza garsé rodzynek lub innych bakalii
* 1/3 szkl maki kukurydziane; * lukier pomarariczowy

zielona masa cukrowa
Przygotowanie:

1. Oddzielamy biatka od zoltek. Marchewke obieramy, scieramy na tarce o drobnych oczkach.

2. W dwach osobnych miskach rozdzielamy skladniki mokre i suche. Do jednej miski dajemy: mar-
chewke, Zdltka, olej, mleko i dokladnie mieszamy. W drugiej mieszamy wszystkie sypkie skladniki.
3. Dodajemy suche skladniki do mokrych i dokladnie mieszamy.

4. Dosypujemy bakalie i ubitq piang z biatek. Delikatnie mieszamy i wykltadamy do nattuszczonej

foremki ok 22 x 22 cm. Pieczemy ok 60 min w 180 st.
5. Wystudzone ciasto kroimy w trdjkgty i dekorujemy pomarariczowym lukrem i masq cukrows.
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