e SZNEKI Z GLANCEM I CZEKOLADA -+

Skladniki na cisto:

* 50 dag maki pszennej

o 1 kostka masta

* 50dag drozdzy

* 3jajka

o 250 mimleka

* 2 lyzki cukru

* 1 tyzeczka soli

o 1/2 tabliczki czekolady gorzkiej lub
« mlecznej

. cukierpuder
. ulubiony dzem

Przygotowanie:

1. Drozdze rozetrzyj z cieplym mlekiem i odstaw do wyrosnigcia.

2. Masto utrzyj z cukrem, jajami, dodaj make, sol i podrosnigte drozdze.

3. Wyrabiayj ciasto i dodaj pokrojonq czekolad.

4. Z ciasta uformuyj cienkie waleczki, zawiri je w ksztalt slimaka i pozostaw w cieptym miejscu do
wyrosnigcia.

5. Wyrosnigte posmaruj z wierzchu mlekiem i uloz na papierze do pieczenia.

6. Piecz w temperaturze 180°C przez 25-30 minut.

7. Wystudzone drozdziéwki posmaruj odrobing lukru, bo czekolada daje im slodycz. Dla dekoragji
mozesz posypac cukrem pudrem lub podac z ulubionym dzemem.

www.drozdzebabuni.pl



