e SLIMACZKI DROZDZOWE e

Skladniki na ciasto: Skladniki nafarsz:

» 300 g maki « gars¢ czarnych oliwek

. 7 apakowanie Droz'dz'y Babuni « 30 gsuszonyc/y pomidoro’w
o 1lyzka cukru « 100 g ketchupu

o 1lyzeczka soli « 100 g sera Gouda

« 750 g Smietany 18% « 710 plastro’w szynki

* 120 g masta

Przygotowanie:

Make przesiac do miski. Dodac drozdze, cukier i sol. Wszystko wymieszac. Dodac Smietang i masto.
Catos¢ zagniesc na gladkie ciasto. Miske przykryc Sciereczkq. Ciasto odstawic w cieple miejsce do wyro-
Snigcia, tak aby podwoito swojg objetost.

Oliwki pokroic na cienkie plasterki, a pomidory w paski. Ciasto rozwatkowac na ok. 1/2 cm, na ksztaft
prostokqgta i posmarowac ketchupem. Ciasto posypac startym serem. Rozlozyc: plastry szynki, oliwki i su-
szone pomidory. Catosé zwingcjak volade, delikatnie dociskaygc i 2lepiajgc kovice. Roladg pokroic w pla-
stry o grubosci ok. 2 cm. Shimatki utozyé na blaszce wylozonej papierem do pieczenia. Piec w temp. 180°C
okolo 25 minut.

Smacznego!
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