e ROGALIKI DROZDZOWE e

Skladniki na cisto:

* 3 szklanki magki

+ 2jajla

* 1 kostka margaryny lub masta

* szexypta soli

* 50g drozdzy

* 1 lyzeczka cukru

* 2 byzki kwasnej smietany

« powidla lub marmolada

o cukier puder (do zrobienia bikru)

Przygotowanie:

1. Drozdze rozetrzyj = cukrem i Smietang, a make posiekaj z zimng margaryng lub mastem. Na-
stepnie whij jajka, dodaj szczypte soli, drozdze i zagniec.

2. Ciasto widz, do lodéwki na 30 minut, a po schlodzeniu podziel na 4 czgsci (te ktore odktadamy
najlepiej jest wlozyé do woreczka).

3. Rozwatkuj i kazdy placek podziel na 8 trajkgtow.

4. Powidfa poloz na szerszy koniec trijkgta i delikatnie zawin.

5. Uloz na blasze wylozonej papierem do pieczenia i piecz na zloty kolor.

6. Wyciggnij z piekarnika, ostudz i polukruy.

www.drozdzebabuni.pl



