e PIZZERINKI Z BRZOSKWINIA

Skladniki: Na wierzch ciasta:

* 20 g swiezych drozdzy * 2 mozzarelle

* 1 plaska tyzka cukru * 2 duze, dojrzale brzoskwinie
« 1 plaskatyzeczka soli . Swieze oregano

o 3/4 szklanki cieplej wody . pieprz cytrynowy

« 300 g maki pszennej

Przygotowanie:

1. Do miski wykrusz drozdze, posyp cukrem i rozetrzyj lyzkq do uzyskania plynnej konsystencyi.
2. Wlej wode i wszystko wymieszaj.

3. Nastepnie wsyp sol i makg pszenng, kritko wyrabiaj na jednolite ciasto.

4. Podziel na 6 rownych czesci, uformuy na ksztalt owalu o grubosci ok. 1 cm.

Na wierzch ciasta:

1. Mozzarelle pokrdgj w plastry, uloz na ciescie (po 2 plasterki na kazdej).
2. Brzoskwinie rdwniez pokrdj na plastry (nie obieraj) i uloz na serze.

3. Wstaw do piekarnika nagrzanego do 220°C, piecz ok. 15-17 minut.

4. Upieczone pizzerinki posyp Swiezym oregano i pieprzem cytrynowym.
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