e PAROWECZKI W CIESCIE e

Skladniki :

« 10 parcwek

« 400 g maki

« 1 opakowanie Drozdzy Babuni
« 100 g masta

* 1jagko

« 220 mi mleka

* 172 lyzeczki soli

* 1 lyzeczka cukru

Przygotowanie:

Make przesiac do miski. Dodac drozdze, soli cukier. Wszystko dokladnie wymieszac. Mleko podgrzac
i wiac do miski. Dodac jajko i masto. Catos¢ zagniesc. Tak przygotowane ciasto odstawic do wyrosniecia
na 1 godzing. Po tym czasie ciasto roxwatkowac na prostokgt o grubosci ok. 3 mm. Pocigé na paski o szero-
kostci ok. 2,5 cm i owingé pardwki. Ulozyc na blaszce do pieczenia, przykryé scieveczky i odstawic na 30
minut. Posmarowac z wierzchu roztrzepanym jajkiem i wstawic do rozgrzanego pickarnika (temp.
180°C) na okoto 20 minut.

Smacznego!

www.drozdzebabuni.pl



