e PACZKI Z MALINAMI

Skladniki :

o 1 kg maki pszennej

« 300 g konfitur malinowych
« 200 g masta

« 100 g Drozdzy Babuni

* 57ajek

« 2 szklanki mleka letniego

* 2 lyzki spirytusu lub rumu
o 2 lyzki cukru pudru do posypania
o 1 szklanka cukru

* olej do glebokiego smazenia
* szexypta soli

Przygatowanie:

Drozdze rozetrzecz 1 tyzkg cukrui0,5 szklanki letniego mleka. Masto stopic w rondelku. Jajka ubic
z cukrem trzepaczkq na jednolitq mase. Make przesypac na stolnice, dodac do niej ubite jajka z cukrem,
rozlopione masto, szczypte soli, mleko oraz roztarte drozdze. Nastgpnie wszystkie skindniki dokladnie
wymieszac recznie, dodac spirytus lub rum i wyrobic ciasto. Wyrobione nakryc wilgotng scieveczka i 2o~
stawié do wyrosnigciaw cieplym miejscu. Wyrosnigte ciasto podzielic na dwie czgsci. Pierwszq rozwatko-
wad na grubosé palca i natozyc na nie konfitury malinowe. Drugg czesé rozwatkowacd na grubosé 5 mm,
nakryc nig ciasto z konfiturg i szklankg wycigé catosé. Wycigte przelozyc na stol podsypany makq, nakryc
Sciereczka 1 pozostawic na 15 minut. Po tym czasie rozgrzac mocno olej w duzym naczynin, wilozyc do
niego przygotowane ciasto 1 smazyc z obu stron na zloty kolov. Gotowe wyciggngy, osqezyc z thuszczu,
przelozyé na talerz i posypac cukrem pudrem.

Smacznego!

www.drozdzebabuni.pl



