e MALPI CHLEBEK e

Skladniki:

* 500g maki pszennej,

* 20g Drozdzy Babuni do stodkich wypiekow,
o 1 szklanka mleka,

* pol szklanki wody,

* 50 g cukeru,

* tyzeczka soli,

* 30 g przestudzonego masta.

Przygotowanie:

1. Z drozdzy, byzki cukru, 1/4 szklanki mleka i trzech tyzek maki zrob rozczyn i odstaw na pot go-
dziny.

2. Mgke wymieszaj z rozczynem, doday reszte skladnikow, pamigtay zeby masto dodac na samym
koticu. Nastgpnie wyrob ciasto.

3. Po wyrobieniu ciasto formuge w kulke, wkladam do miski, przykrywam sciereczkq i odstawiam
na ok. 1,5 godziny.

Biore forme jak na babke i wysmarowuje mastem. Roztapiam ok. 100g masta. Mieszam szklanke
cukru trzcinowego z tyzkg cynamonu. Z ciasta odrywam kawatki i formuje malutkie kulki (za
oryginalnym przepisem "polowa pileczki pingpongowej "), obtaczam w masle i cukrze, ukladam w
formie. Po ufozeniu ponownie przykrywam szmatkq i odstawiam na ok. godzing. Wstawiam do
nagrzanego do 180 stopni piekarnika na 30 minut. Wazne aby po upieczeniu chlebek od razu prze-
lozyé na talerz i zdjgé forme bo gdy karmelizowany cukier wystygnie bedzie to bardzo trudne.

www.drozdzebabuni.pl



