e KULEBIAK WARZYWNY e

Skladniki na ciasto: Skladniki nafarsz:
« 1 opakowanie Drogdzy Babuni ~ + 400 g kalafiora

* 500 g maki « 400 g brokutdw

« 4y3kismietany 12% « 300 g marchewki

« 2ja5ka » 100 g pieczarek

* 150 g margaryny go_gfg;el” a
« 1#yzeczkasoli 7Y

) * sol, pieprz
cukier do smaku + 3dyikioleju
« szczypta ostrej papryki

Przygotowanie:

Drozdze polgczyé z makg. Dodac smietang, margaryne ijajka. Doprawic szczypty solii cukru.
Zagniesc na gladkie ciasto i odstawic w cieple miejsce do wyrosnigcia.

Warzywa umyc. Kalafior i brokuty podzielic na rozyczki. Pieczarki pokroic w plasterki, marchewke
w cienkie stupki, a seler zetrzec na sredniej grubosci widry. Warzywa zalac niewielkq iloscig osolonej
wody i chwile gotowaé. Odsqczyé. Pieczarki podsmazyc na oleju. Dodac ugotowane warzywa. Dopra-
wic do smaku solg. Calosé dusic 3 minuty. Zestawic z ognia i whic pozostate jaka. Wymieszac'i odstawic
do wystudzenia. Ciasto podzielic na pot, rozwatkowac. Na Srodku ciasta rozlozyc farsz. Nadzienie
owingc ciastem i skleic jego przeciwlegte brzegi. Ukladaé w foremkach (o wymiarach 25 x 10 cm wylozo-
nych papierem do pieczenia) sklejorym brzegiem do dofu. Posmarowac z wierzchu roztrzepanym weze-
Sniej jagkiem. Wtawic do prekarnika i piec 55 minut w temp. 180°C.
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