e KOSZYK DROZDZOWY e

Na Wielkanoc obowigzkowo koszyk drozdzowy.
Sprawdza si¢ jako dekoracja oraz stuzy do Swigcenia pokarmu.
Nastepnie jest ze smakiem Zjadany przez rodzinke. Wszak drozdzowy wypiek najlepszy.

Skladniki na ciasto : Skladniki (na duzq blachg):

* 1kgmaki * 100 g masta (wyjete z lodowhki na

* 2,5 szklmleka okoto 15 minut przed zagniataniem)
* 6 dkg drozdzy babuni * 200 g maki pszennej

* 5hyzek caukru * 100 g cukeru pudru

* 5 dkg masta o Lukier:

* 2 jajka * 200 g cukeru pudru

* lyzeczka soli * 6 tyzek zimnej wody

* Yo lyzki soku z cytryny

Przygotowanie:

Drozdze rozkruszyé, wsypac pot byzeczki cukru, podgrzaé pot szkl wody, dodaé 3 tyzki mleka wy-
mieszac z drozdzami. Make przesiac do miski, zrobic w srodku dolek, wilac rozczyn, odstawic w
cieple miejsce, po ok. 15-30 min. dodac roztopiony, ostudzony thuszcz. Polgczyc z mgkq i pozostaly-
mi skltadnikami, wyrobié ciasto i odstawic aby wyrosto.

3/4 ciasta podzielic na 20 réwnych czesci, uformowac z nich wateczki. Stolnice posypac makg. Dwa
waleczki utozyc na krzyz. Dokladac po jednym waleczku pionowo i poziomo i przeplatacje.
Metalowq miskg odwrdcic do gory dnem i posmarowac olejem lub mastem. Delikatnie ufozyc na
niej spleciong kratke z ciasta. Nozem wyrownac brzegi i docisngc je do krawedzi miski.

Z pozostalego ciasta uformowac dlugie walki i zaplesé warkocz. Uformowacé 2 kotka mniejsze jak
podstawa miski i wigksze jak obwdd, oraz potkole czyli ucho do koszyka do srodka wkiadajgc drut.
Posmarowaé ciasto zoltkiem.

Wstawic do piekarnika rozgrzanego do temp. 200 stopni gdy ciasto zrumieni sig, wyjgc mniejsze
elementy a koszyczek przykryc foliq i dopiec. Ostudzic ciasto w piekarniku koszyczek ostroznie
zdjgc z miski.

Na lukier szklankg cukru pudru utrzec z 4 tyzkami wody na mase.

Z poszczegolnych elementiw zlozyé koszyk, smarujgc miejsca potgczen lukrem. Pozostawic, by do-
kladnie sig skleif. Na kovicu umiescic ucho koszyczka, whijajgc kovice drutu w ciasto.

Dekoracje zrobiltam x ciasta solnego i pomalowatam barwnikami spozywezymi.

www.drozdzebabuni.pl



