KLUSKI NA PARZE ZE SLIWKAMI - PAMPUCHY

Sktadniki:

0 3 szklanki maki

o0 7 g Drozdzy Babuni Suszonych
o szcxypta soli

0 3 tyzki cukru pudru

0 3 tyzkimasta

0250 ml mleka

0 2 niewielkie jajka

Dodatkowo:
wypestkowane sliwki poprzekrawane na

potowki, cukier

Przygotowanie:

Wszysthkie sktadniki na ciasto, w tym Drozdze Babuni, wymieszaj razem w misce. Przetdz na stolnicg.
Wyrabiaj okoto 10 minut, az ciasto stanie si¢ gladkie i elastyczne. Wyrosnigte ciasto oprdsz lekko makq.
Umiesé w misce, przykryj i odstaw na okoto 40 minut. Po tym czasie podziel ciasto na 10 réwnych czgsci.
Kazdg z nich lekko rozplaszcz, w srodek wisz caly sliwkg lub jej polowke, w zaleznosci od wielkosci
owocdw. Zawiri ciasto pod spdd i tq strong ukladaj na oproszonym makq blacie. Odstaw na 10 minut.

Gotuj na parze okolo 10 minut.

Smacznego :)



