e KAKAOWE BABECZKI Z JAGODAMI e

Skladniki na cisto:

* 200g maki pszennej
* 0.5 szklanki mleka

o 1jajko

. 0k.20g drozdzy

« 50g cukru

« 100 g masta

o tyzka kakao
o szklanka jagod

Przygotowanie:

1. Drozdze rozpusc w cieplym mleku wraz z lyzeczkq cukru i odstaw do wyrosnigcia.
2. Masto rozpusci lekko ostudz, jajka utrzyj wraz z pozostalym cukrem.

3. Gdy drozdze wyrosng dodaj make, jajko z cukvem, kakao oraz masto.

4. Odstaw do wyrosniecia na okolo 30 minut.

5. Po tym czasie dodaj jagody i przefoz ciasto do foremek na babeczki.

6. Piecz 30 minut w temperaturze 180°C.
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