* JAGODZIANKI BABECZKI e

Skladniki:

* 3 szklanki mgki

* 25g Drozdzy Babuni do stodkich wypiekdw
o 1 szklanka mleka

o 5Zoltek

o 1/3 szklanki cukru

o 2 lyzki cukru waniliowego

* 100g masla

. szezypla soli

* 1 malejajko

o 1172 szklankijagod

Przygotowanie:

1. Zacznij od przygotowania rozczynu. Drozdze, tyzke cukru i pot szklanki cieplego mleka - roze-
trzeci pozostaw na 10 min, az drozdze ruszq.

2. Do miski wsyp cukier, makg, sol, dodaj zoltka i reszte cieplego mleka, nastepnie dokladnie polgcz
wszystkie skladniki.

3. Rozpuszczone masto wlej do ciasta, wyrabiaj tak diugo, az zostanie catkowicie wehloniete, a ciasto
bedzie kleiste. Nastgpnie pozostaw przykryte sciereczkg, w cieplym miejscu.

4. Kiedy podawoi swojg objetosé po ok 1-1,5 godz. zagniecjeszcze raz, ale krdtko i podziel ciasto na 24
czgscl.

5. Umyj jagody i wymieszaj je z cukrem i budyniem.

6. Kazdg czesé ciasta rozwalkuy i naloz porge jagod. Nastepnie zlep i lgczeniem do dotu whkiadaj do
Sforemkina babeczki.

7. Foremkg nalezy wysmaruj mastem i oprdsz dokladnie mgkq, nastepnie pozostawic do wyrosnigcia.
8. Posmaruj rozmaconym jajkiem i posyp kruszonkq. Piecz w 180°C przez 20 min. Smacznego!

www.drozdzebabuni.pl



