e FOCCACIA -

Skladniki na ciasto : Podnadto :

« 400 g mqki « 2 lyzki oliwy (do posmarowania)
« 1 opakowanie Drozdzy Babuni

o po1lyzeczce soliicukru

o 3 byzkioliwy

* 300 ml wody

* po 172 tyzeczki oregano i tymianku

* 10 grozmarynu

Przygotowanie:

W duzej misce wymieszac make z drozdzami. Dodac sol, cukier, cieply wode i oliwe. Zmiksowad. Ciasto
wyjgc nastolnice posypang makq i zagniesc. Mase podzielic na cxtery kule. Przykryc sciereczkg i odstawié
do wyrosnigcia w ciepte miejsce na 20 minut. Po wyrosnigciu masy, kazdg z kul rozwatkowac. Uformo-
wac podtuzny lub okrggly placek o grubosci 1 cm. Na kazdym z nich zrobic wglebienie. Pokropicje oliwg
1 posypac ulubionymi ziolami. Foccacie piec w temperaturze 220°C przez okoto 20 minut. Po wyjeciu

z piekarnika chlebki posmarowac oliwg.

Smacznego!

www.drozdzebabuni.pl



