o DROZDZOWKI Z ROZANA MARMOLADA

Skladniki :

* 3 zdltha

* 1/4 kostki 100 g czyli 25g drozdzy

* 1 szklanka mleka

* 5000 g maki

* 4 lyzki cukru waniliowego z prawdziwe] wanilii
* Shyzek oleju

* 1 sloiczek marmolady

Przygotowanie:

1. Zoltha utrzyj do bialosci mikserem, nastgpnie stopniowo dodaj zmielony domowy cukier waniliowy.

2. Dodaj stopniowo olej, mleko z drozdzami rozkruszonymi, make 1 miksuj, po chwili gdy ciasto jest juz
geste wyrabiaj rekqg ok 5 min. Zostaw do wyrosnigcia na ok. 1 godz.

3. Wyrosnigte ciasto rozwalkuj na cienki placek, polowe posmaruy marmoladg rézang.

4. Nastgpnie czgsc posmarowang przeloz wolng, po cxym radetkiem pokrdj na paseczki ok. 2-3 cm.

5. Kazdy paseczek skrec wokot wlasnej osi.

6. Nastgpnie paseczki zawin znow tworzqc shmaczka, kovicowke najlepiej daj pod spod.

7. Tak przygotowane utoz na pergaminie i kazdg porge piecz po 20-25 min. w temp. 180°C.

www.drozdzebabuni.pl



