e DROZDZOWKI Z BUDYNIEM e

Skladniki:

* 60 dkg maki

* 1/2 kostki drozdzy

o 2/3 szklanki mleka

* 8lyzek cukru

* cukier waniliowy

* 2-3 lyzki stopionego masia
* 1 jajko

* szexyprasoli

» Nadzienie:

* 40-50 dkg owocow sezonowych
* 2 budynie waniliowe

» 1/2 hitva mleka

Przygotafwanie:

1. Podgrzej mleko. Do miski wsyp make, cukier, sil, pokruszone drozdze i jajko.
2. Wyrabiaj ciasto dolewajqc cieple mleko, jak juz nie bedzie si¢ przyklejac do miski dodaj rozpusz-
czone masto.
3. Ciasto odstaw na ok. 1 godz. do wyrosnigcia.
4. Podziel ciasto na cztery rowne kawatki i roxwatkuj na ksztalt prostokqta.
5. Przygotuj budyn i gorgcym posmaruj ciasto. Nastgpnie posyp owocams i odrobing cukru.
6. Zwiri na ksztalt rolady (lub zwin same brzegi, Zeby si¢ nie rozeszly).
7. Pokrdj ostrym nozem na kawatki i piecz w temperaturze 150°C az si¢ zezlocg, a gorgce posyp
cukrem pudrem.

www.drozdzebabuni.pl



