e DROZDZOWKI POL NA POL o

Skladniki na ciasto: Skladniki na kruszonke:
* 500g makipszennej * 100 gram masta
* 0,5 szklanki mleka * 2 szklanki maki pszennej
« 25 g Drozdzy Babuni o 1 szklanka cukru
« do stodkich wypiekow * 2 lyzeczki cukru waniliowego
. szRypta soli
o 1jajko Skladniki na mase serowq:
* 30 gram Wiﬂ * 200 gram seva twarogowego poltlustego
o 0.5 szklanki cukru . 236Hba
* 2 lyzki cukru
o 3 brzoskwinie
o 1 zotthko
Przygotowanie:

1. Zacznij od przygotowania rozczynu: podgrzej mleko i rozkrusz do niego drozdze. Nastepnie
dodaj 2 tyzki cukru, dobrze wymieszaci odstaw do wyrosnigcia.

2. Make przesiej do miski, dodaé do niej sol, stopione i ostudzone masto, jajko i reszte cukru. Gdy
rozczyn drozdzowy wyrosnie dodaj go do miski z mgkq i dokladnie wyrabiaj na gladkie ciasto. Gdy
ciasto bedzie si¢ kletlo do reki mozesz dodad jeszcze troche maki.

3. Ciasto podziel na 16 czesci - zacznij od dwdch kul, splaszcz je © pokrdj kazdg jak pizze na 8 czesti.
4. Z kazdej czesci uformuy mniejszq kulke i poloz na blaszce wylozonej papierem do pieczenia.

5. Nastgpnie dnem szklanki splaszcz kazdyg kulke tak, aby boki wyszly, a srodek pozostal wklesly.

6. Pozostaje Ci tylko roztrzepac Zoltko i posmarowac nim drozdzowki.

MASA SEROWA

1. Ser twarogowy wymieszaj dokladnie z zolthami i cukrem. Porgie masy serowej uldz na pofowie
kazdej drozdzdwki.

2. Oplucz i osusz brzoskwini. Nastgpnie przekrdj na pot i ususi pestki.

3. Brzoskwinie bez pestek pokrgj w kostke i uloz na drozdzowkach, w zaglebieniach obok sera.

KRUSZONKA
1. Skiadniki na kruszonke rozgniec w palcach.
2. Tak przygotowang kruszonkg posyp wierzch kazdej drozdziwki.

Piecz 30 minut w 180 - 200 st C.

www.drozdzebabuni.pl



