e DROZDZOWE Z OWOCAMI e

Skladniki : Na masg serowq: Ponadto:

o 1/4 szklanki mleka « 500 g serka waniliowego « okoto 2 szklanek porzeczek
o 1/4 szklanki cukru o 1jajko

« 50 g masta o 1 Zoltho

« 1/4 szklanki cieplej wody * 2dyzki maki kukeurydzianej

* lub 20 g Drozdsy Babuni ‘

2 . . 150 g mm}a
» 2jajka 11 1/4 scdanki moki
. . M * z
: 2i1/72 ;z/d;z_n/ez maki o 3/4 selanki culeru
szezypla sol * lyzka cukru waniliowego
Przygotowanie:

W rondelku umiescic cukier, mleko i masto. Podgrzewaé do chwili rozpuszczenia sig cukru i masta.
Odstawic. Do szklanki z cieplq wodg wsypac drozdze, nie mieszac, odstawic, az drozdze speczniejg
(okoto 5 min).

Do misy miksera wiac plyn z rondelka i wodg z drozdzami. Dodacjajka i pot szklanki maki wymiesza-
nej ze szezypty soli. Wymieszac (ciasto bedzie rzadkie). Dalej wyrabiajgc, dodac make. Ciasto powinno
byé lekko lepigce, zatem na kovicu warto dodawac make partiami. Czasem, w zaleznosci od maki, po-
trzeba jej bedzie mniej lub nawet nieco wigcej niz mowi przepis. Wyrabiac okoto 7—10 min. Przykryc

1 pozostawic do podwwojenia objetosci na okolo 1 godz.

Po tym czasie rozwatkowac ciasto lub uciskajgc dlonig, rozlozyé na dnie foremki o wymiarach 40/25, jed-
noczesnie pozostawiajgc nieco wyzsze ranty. Serki wymieszac dokladnie z jajkami i makqg kukurydzia-
ng. Wszystkie skladniki na kruszonke zmiksowac lub wyrobic¢ migdzy palcams. Serek wylac na ciasto. Na
serku ufozyé réwnomiernie owoce. Przykrycje grubo kruszonkq. Piec okolo 45-50 min w temp. 1800C.
Kroié przestudzone.

Smacznego!
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