e DROZDZOWE Z BRZOSKWINIA POD PIERZYNKA e

Skladniki na cisto: Skladniki na pierzynke:
* 2 szklanki maki pszennej * 3 biatka

« 2 zoltha o 1 szklanki cukru

o 1 szklanki cukru o 1 budys waniliowy

o 1/2 kostki masta
o 125 mimleka

Przygotowanie:

1. Zacznij od rozczynu: 30 g drozdzy i pot szklanki cieplego mleka.

2. Roztop masto z mlekiem, a Zoltka utrzyj z cukrem. Wlej te sktadniki do maki (najlepiej przesia-
nej), dodaj wyrosnigte drozdze oraz nieco soli.

3. Wyrabiaj ciasto i odstaw do wyrosnigcia na 30 minut w ciepte miejsce.

4. Potem przeloz do blaszki posmarowanej lekko mastem i podsypanej butkq tarty.

5. Na to poloz odsqczone dobrze i oprdszone makg pokrojone w kostke brzoskwinie.

6. Na wierzch naloz piang z bialek (z cukrem i budyniem). Piecz 45 minut w temp. 160° C.
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