o« DROZDZOWE ROGALIKI PEENE JAGODEK e

Skladniki :

o Yszklanki maki

* 200ml smietany gestej - 30%

* 1 opakowanie cukru waniliowego
* 1 kostka margaryny

* 13 dag cukru

* 3dag Drozdzy Babuni

* 30 dag swiezych jagodek

* 2 lyzki cukru pudru do posypania

Przygotowanie:

1. Mgke posickaj = margaryng, cukvem i cukrem waniliowym.

2. Drozdze rozkrusz w Smietanie, wymieszaj i poczekaj az wyrosng.

3. Wyrosniety rozczyn dodaj do maki i zagniec gladkie ciasto.

4. Nastepnie rozwatkuy ciasto, pokroj w paski i zl6z na trojkgty.

5. Jagody optucz, posyp cukrem i delikatnie makq - wtedy nie puszczq soku .

6. Na kazdym trajkgcie uloz, lyzeczke farszu jagodowego. Zwijaj w kierunku najdtuzszego rogu
a brzegi zawiri by tworzyly potksigzyce.

7. Rogaliki utoz na blaszce wylozonej papierem do pieczenia w dosé duzych odleglosciach bo urosng
podczas pieczenia.

8. Wstaw do nagrzanego piekarnika na 180 stopni i piecz 15-18 min.

9. Ostudzone posyp cukrem pudrem. Smacznego!

www.drozdzebabuni.pl



