e DROZDZOWE MUFFINKI e

Skladniki na cisto: Dodatkowe skladniki:

* 25 g drozdzy, o stoiczek dzemu czekoshwka (bowidia ze
* 125 ml cieptego mleka, » sliwek 2 kakao),

* 3 lyzki cukeru, o lukier

* szexypta sol,

* 0k.250 g mgki,

* 1 zoltko,

* 100 g rozpuszczonej margaryny

Przygotowanie:

1. Podgrzej mleko. Drozdze skrusz do miski, zalej cieplym mlekiem (uwaga: nie moze byc zbyt
gorgce). Nastepnie dodaj cukier, szczypte soli oraz 1 byzke maki. Wymieszay i przykryj sciereczkg, po
czym odstaw na 10 min. w cieple miejsce.

2. Rozpusci ostudz margaryne.

3. Do drozdzy dodaj reszte maki, zottko oraz margaryne. Wyrabiaj ciasto 1 zrob z niego kulke, ktdrg
zostaw w misce, przyRryj Sciereczky i odstaw w cieple miejsce na 40 min.

4. Po tym czasie ciasto roxwatkuj na prostokqt, posmaruj dzemem, zawiri jak roladg i potnij

w4 cm paski. Tak przygotowane slimaczki utoz w foremkach na muffinki uprzednio wysmarowa-
nych mastem lub olejem. Piecz 18-20 min. w 180°C. Po wystudzeniu posmaruj je lukrem.

Z podanej porgi powinno wyjsc 14 sztuk.
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