e CIASTO DROZDZOWE Z TRUSKAWKAMI e

Skladniki :

o 1 pot kilograma maki

« nieco wigcej niz pot szklanki cukru (ok. 120 g)

« 25 g Drozdzy Babuni

o 3/4 szklanki mleka (200 mi)

- 2jajha

« pol kostki stopionego masta (100g)

* szexypta soli

« 0k.30dag truskawek

o pot kostli masta (100g)

« tyle samo ile zajmuje miejsca masto - maki i cukru

Przygotowanie:

Mleko lekko podgrzac, ma byé cieple, nie gorgee. Whkruszyc do niego drozdze, dodac tyzeczke cukruimaki,
zaczekac kilkanascie minut az lekko "ruszq’. Make wsypac do miski, dodac mleko z drozdzami, jajka,
cukier 1 s0l, zagniesc ciasto. Dodac stopione masto 1 wyrabiac jesz cze cdhwile. Odstawic w cieple miejsce do
wyrosnigeia, pod przykryciem, na godzing - dwie, powinno poduwoic objetosc. Skladniki kruszonkiroze-
trzec palcami, zagnies¢ w nierdwne kawaleczki ciasta. Truskawki pokroic, jesh duze, na polowki lub
cwiartki, mate zostawic w catosci. Wyrosnigte ciasto nacisngé rekg by je odgazowac. Tortownice wysma-
rowac mastem, przelozyc do niej ciasto. Na wierzchu ulozyc truskawki i posypac kawatkami kruszonki.
Wiozyc na srodkowa pitke do zimnego piekarnika ustawionego na 180 st. Piec ok. 25 - 30 minut lub
nieco diuzej, az wyrosnie i sig lekko zrumieni.

Smacznego!

www.drozdzebabuni.pl



