e DROZDZOWE BABECZKI Z JAGODAMI e

Skladniki na ciasto: Kruszonka:

* 3 szhklanki mgki * 1/3 kostki masta
o 0.5 szklanki cukru * tyzkimagki

o 1 szklanki mleka * tyzki cukru

* 30g drozdzy . szexyptasoli

* 1jajko * jagody

« 100 g masta

Przygotowanie:

1. Zrob rozczyn z drozdzy, cukru i mleka. Po chwili wsyp make do miski, dodaj jajko, voztopione i ostudzo-
ne masto, szczypte soli i vozrobiony rozczyn drozdzowy.

2. Wyrabiaj ciasto i odczekaj az wyrosnie.

3. Przygotuj kruszonke.

4. Nastepnie uformuy % ciasta kulki i nadziej jagodami, po czym umiesé w foremkach do babeczek.

5. Na wierzch poukladaj ponownie jagody i posyp kruszonkq.

6. Odczekaj ponownie do lekkiego wyrosnigcia.

7. Piecz w temp. 180°C do zarumienienia.
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