e CIASTO ZE SLIWKAMI e

Skladniki na ciasto:

* 4 szklanki maki tortowej

* Y2 opakowania Drozdzy Babuni do stodkich wypiekow
* 0,7 kg sliwek wegierek

o 1 szklanka cukru

o 1 szklankamleka

* 200 g masta

* 4jajka

* 1/3 szklanki oleju

Przygotowanie:

Make przesiac do miski. Dodac drozdze. Mleko podgrzac. Wiacje do miski i polgczyé z makq

1z drozdzami. Dodac cukier i jajka. Wszystko wymieszac. Dodaé lekko mickkie masto. Zagnies¢
1 wyrobic na ciasto. Dodac olej i ponownie zagniesc. Z wyrobionego ciasta uformowac kule. Owingé
folig i odstawic w cieple miejsce na 1,5 godziny do wyrosnigcia. Shiwki przekroié i wyjgc pestki.
Formg wylozyc papierem do pieczenia. Przetozy¢ do niej ciasto. Ulozyé sliwki ( migzszem ,.do
gory’). Przykryc sciereczkg i ponownie odstawié w cieple miejsce na 30 minut. Piec w temperaturze
180°C przez okolo 50 minut (do momentu zarumienienia ciasta z wierzchu). Po przestygnieciu
lekko opraszyé cukrem pudrem.

Smacznego!

www.drozdzebabuni.pl



