o CIASTO Z JAGODAMI -+

Skladniki na rozczyn: Pozostale skladniki:
* 50 g Drozdzy Babuni do stodkich wypiekow + 700 g maki pszennej
* 2 lyzeczki cukru * 100 g cukru
* 50 ml cieplego mleka * 4jaka

* 200 ml letniego mleka

o kilka kropli oleju
. 400 gjago’d

Przygotowanie:

Przygotowanie:

1. Drozdze rozkrusz do miseczki, dodaj cukier oraz mleko i mieszaj az wszystkie skladniki sig roz-
puszczq i polgczg. Nastepnie odstaw na okofo 20 minut w cieple miejsce.

2. Do duzej miski przesiej mqke, dodaj cukier, jaja, mleko i przygotowany rozczyn. Wszystkie
skladniki wymieszaj az zbijq sig w kule, wiwczas przeloz ciasto na podsypany odrobing maki blat
1 wyrabiaj przez chwilg.

3. Ciasto bedzie dosc wilgotne, dlatego podsyp je odrobing maki, ale nie nalezy sypac zbyt duzo, bo
po upieczeniu ciasto bedzie suche.

4. Wyrobione ciasto posmaruj kilkoma kropelkami oleju, przeloz do miski i przykryj sciereczky.

5. Ciasto odstaw na 50-60 minut, az podwoi swajg objetosc. Po tym czasie przeloz do formy
(40x24) wylozonej papierem do pieczenia i réwnomiernie rozléz w blaszce.

6. Umyte i osuszone jagody uloz na ciescie, dos¢ mocno wgniatajqc je w ciasto.

7. Piecz w temperaturze 180 stopni przez 35 minut. Po upieczeniu posyp cukrem pudrem.

Smacznego!

www.drozdzebabuni.pl



