e CIASTO Z BAKEAZANEM o

Skladniki

 Cirasto: Farsz:

« 500 g maki o 1 Sredni baklazan

« 30 g Drozdzy Babuni o 1/2 kg pomidoréw

« 150 ml wody o 2-3 lyzki przecieru pomidorowego
« Yo lyzeczki cukru * 2 zqbki czosnku

* szezyptasoli * 250g fety (lub kulka mozzarelli)

* olej . sol

Przygotowanie:

Drozdze rozmieszacw letniej wodzie z cukrem. Do miski przesiac make. Dodaé szczypte soli. Do maki
wlaé drozdzowg mase, uzupelniajgc jq odrobing oleju. Ciasto zagniesc, przykryé sciereczky i odstawié
do wyrosnigcia w cieple miejsce na 1 godzing.

Baktazana umyc, pokroié w grube plastry i lekko posolic. Odstarwic na 10 minut i po tym czasie osuszyc
papierowym recznikiem. Warzywo piec na patelni do momentu zarumienienia. Pomidory sparzyci po-
kroic w plastry o grubosci 1 cm. Dodac do nich przecisniety czosnek. Delikatnie zamieszac'i doprawic
do smaku. Rozwatkowanym ciastem wylozyc blaszke i posmarowacje przecierem pomidorowym.
Na wierzch klasc warzywa, dodac fete b kawaiki mozzarelli. Doprawic solg i pieprzem. Mozna tez
dodac ulubione ziola: oregano, bazylie. Piec w temperaturze 220°C przez okoto 20 minut.

Smacznego!

www.drozdzebabuni.pl



