« CIASTO NA PIZZE e

Skladniki :

o 2 szklanki maki pszennej
o szklanka letniej wody
« 7 g Drozdzy Babuni Suszonych

o tyzka oliwy z ohiwek
* 3/4 (z gorkq) tyzeczki soli

Przygotowanie:

Wszystkie skladniki na ciasto wymieszac. Wyrobic gladkie i elastyczne ciasto, potrwa to okolo 7-8 min.
Ciasto uformowac w kule, wlozyc do naoliwionej miski i przykryc. Odstawic do podwojenia objetosci
(okolo 30 miny).

Wyrosnigte ciasto odgazowad, uderzajge w nie pigscig. Rozwatkowa cienko (lub wedtug uznania, biorge
pod wwage, Ze ciasto podczas pieczenia podwaja objetosc), zostawiajge grubsze ranty. Polac ulubionym
sosem, ulozyc ulubione dodatki.

Smacznego!

www.drozdzebabuni.pl



