e CIASTO DROZDZOWE Z BRZOSKWINIAMI I SLIWKAMI e

Skladniki na ciasto: Skladniki na kruszonke:

* 20g Drozdzy Babuni * maka
* 100 ml cieplej wody * cukier
« 50ml letniego mleka * margaryna (po 5 dag)
« 2jagka

o 2 szklanki mgki

o 172 szklanki cukru

« 1lyzeczka soli

o 1 lyzeczka cynamonu

* oliwa

« 20 dag sliwek

* 3 brzoskwinie

Przygatowanie:

1. Rozkrusz drozdze do miseczki, dodaj 50 ml letniego mleka, pot tyzeczki cukru oraz 2 tyzki maki.
Wymieszaj i odstaw na ok. 20-30 minut, do wyrosnigcia.

2.Przesiej make do miski, wymieszaj z 1 lyzeczky soli i 1 lyzkq oliwy. Dodaj ubite jajka z cukrem,
wyrosnigte drozdze oraz cieplg wode. Wszystko wymieszaj i wyrabiaj ciasto przez 15 min. do
gladkosci.

3. Przetoz do blachy wysmarowanej oliwg, przykryj Iniang sciereczkq i odstaw w cieple miejsce do
wyrosnigcia, naok. 1. 1/2 godz.

4. W tym czasie rozgrzej piekarnik do 200°C.

5. Ciasto posyp lekko makq, cynamonem i cukrem.

6. Wyloz owoce - poldwki sliwek i kawalki brzoskwiri.

7. Odstaw ponownie do wyrosnigcia na ok. 1/2 godziny.

8. Posyp kruszonkq i wstaw do nagrzanego piekarnikana 25 - 30 minut.
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