e CHLEBEK Z PESTO

Skladniki :

o 255 gmaki typu 650

o 120 g maki pelnoziarnistej

* 2,5 lyzeczki Drozdzy Babuni
11 1/4 szklanki wody

« 1 lyzeczka cukru

* 1 tyzeczka sols

* bazyliowe pesto

Przygatowanie:

Drozdze wsypac do cieplej wody. Dodac cukier, dokladnie wszystko zmieszac i odstawic w cieple miejsce
na 15 minut do wyrosnigcia. Make wsypac do miski. Dodac sl i drozdze z wodg. Wyrobic elastyczne
ciasto. Odstawic je w cieple miejsce na godzing do ponownego wyrosnigcia. Nastgpnie ciasto polozyc na
opraszony makg blati rozwatkowac nakwadrato boku 25 cm. Wysmarowacgo bazyliowym pesto
i zwingé w rulon. Rulon przekroic nozem przez srodek. Rozlozycé go powierzdhnig z nacigciem do
wierzchu. Nastgpnie przeplatac ze sobg dwie czgsci ciasta tworzqe warkocz. Kovice skleic. Piec w temp.
180°C przez 40 minut.

Smacznego!

www.drozdzebabuni.pl



