e CHAELKA -

Skladniki :

* 100 g margaryny

* 500 g maki pszennej

* 1 gpakowanie Drozdzy Babuni
o 3 lyzeczki cukier wanilinowy

* 160 g cukru

* 1jajko

* 250 ml wody

* szexypta soli

Przygotowanie:

Do miski wsypac make, drozdze, cukier, cukier wanilinowy i sol. Wszystko wymieszac. Dodac
Jajko, cieplq wode i roxtopiong margaryne. Wyrobic elastyczne ciasto. Przykryc sciereczkg i odstawic
w cieple miejsce na 50 minut do wyrosnigcia. Po tym czasie wyrabiac ciasto jeszcze chwilg, a nastgp-
nie podzielic je na trzy czesci. Kazdg z nich podzielic na trzy male czesci. Uformowac z nich wa-
leczki i formowac warkocze (podwiajgc ich kotice pod spod). Blaszke wylozyé papierem do piecze-
nia i ulozyc chatki. Piec w temp. 180°C przez 25 minut.

Smaczneg
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