e BULECZKI Z JAGODAMI o

Skladniki na cisto:

* 600 g maki

* 380 ml cieplego mleka
« 50g drozdzy

- cukier waniliowy

o 3 byzki cukru

s 30 g migkkiego masta
« 2jajha

o szezypta soli

« litrjagod

Przygotowanie:

1. Zacznij od rozczynu: drozdze rozpusc w kilku byzkach mleka i 3 byzkach cukru, posyp odrobing

maki 1 odstaw na 10 min.

2. Nastegpnie po tych 10 min. dodaj szczypte soli, rozbeltane jajka, mleko, masto i stopniowo magke.
3. Wyrabiaj 10 min, a po tym czasie odstaw ciasto przykryte sciereczkq do wyrosnigcia na 1 godz.

w cieple miejsce.

3. Gdy ciasto juz wyrosnie, wylej je na stolnice, podsypuj makq i dziel na 25 kuleczek po 50 g kazda.
4. Odstaw na 10 min. do wyrosnigcia. Nast¢pnie rozwatkuj na placuszki, a na srodku kazdego z nich
umies¢ owoce. Nastepnie zawiri w koperty i polgcz na Srodku.

4. Kazdg buleczke posmaruj mlekiem i piecz ok.15 min. w temp.190°C.

5. Przestudzone bufeczki polej lukrem.

www.drozdzebabuni.pl



