e BULECZKI DROZDZOWE Z TRUSKAWKAMI I KRUSZONKA ¢

Przygotuj zaczyn:

* 50 g drozdzy

* 1/2 szklanki cieplej wody
* 1lyzka cukru

* 2 byzkimaki

* Zostawiamy okolo 10 minut (a% zaczmie pracowac)

W tym czasie w duzej misce przygotowny:

o 4 szklanki mgki

* 8tyzek cukru

- 2jajta

* 3/4 szklanki oleju

* 1 szklanke letniego mleka

* cukier waniliowy hub cynamon wedlug uznania

Przygotowanie:

1. Do miski dodaj zaczyn i wyrabiaj ciasto. Nastepnie zostaw, aby podwoilo objetosé (okolo 1 godz.).

2. Nastgpnie odpowietrz ciasto i vozwalkuj na grubosé okoto 1-1,5 cm.

3. Wykrdj kola i wyloz na blaszke z papierem do pieczenia.

4. Zostaw jeszcze na 30 minut do podrosnigcia.

5. Mniejszq szklaneczkg lub stoiczkiem zrob na srodku zaglebianie.

6. Brzegi posmaruj roztrzepanym jajkiem.

7. Uloz w nich przekrojone truskawki opraszone cukrem i posyp kruszonkg. Wstaw do piekarnika na-
grzanego do 180°C na 20 minut.

www.drozdzebabuni.pl



