e BABECZKI DROZDZOWE Z TRUSKAWKAMI e

Skladniki na cisto: Kruszonka:

* drozdze-30g * cukier-21yzki

* margaryna-50g * margaryna-30g

« mgka -1 szkl - mgka-60g

* aikier-1,5tyzki « cukier puder do posypania babeczek
* cukier waniliowy - 1 opak

* jajka -1 szt

* truskawki- 12 szt

o mileko-75ml

* thuszcz do foremek

Przygotowanie:

1. Do rondla wlej mleko, dodaj margaryne, oba cukry i wszystko zagotuj, a poZniej lekko ostudzic.

2. Do miski pokrusz drozdze, dodaj odrobing cieplego mleka i wymieszaj.

3. Nastepnie dodaj make, jajko, reszte mleka i zagniec gladkie ciasto. Ciasto powinno odchodzic od rqk.

4. Odstaw ciasto na kilka minut do wyrosnigcia. W tym czasie umyj truskawki, osqcz i usuri z nich szypulki.
5. Formy do babeczek wysmaryj thuszczem i oprisz maky.

6. Oderwij kawatki ciasta i z kazdego zrob kulke. Nastepnie lekko splaszcz na dloniiwloz do srodka po jednej
truskawce. Dobrze sklej ciasto i uformuy z nich kuleczki.

7. Kuleczki uldz w foremkach i odstaw do wyrosnigcia babeczek.

8. Kruszonka:
8.1. Do miski wyloz schlodzong margaryng, dodaj cukier i mgke.
8.2. Rekoma rozetrzyj na kruszonkg i posyp.

9. Wstaw do piekarnika i piec okofo 20 minut w temperaturze 180 C. Ostudzone babeczki posypac cukrem pu-
drem. |
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