o DROZDZOWKI Z JAGODAMI I KRUSZONKA e

Skladniki na cisto: Dodatkowo: Skladniki na kruszonke

* 21 1/4 szklanki maki pszennej chlebowej  + bordwhki/ jagody * 1/2 szklanki maki pszennej
* 3/4 szklanki letniego mleka * 1japkoroztrzepane  * 5lyzek cukru

* 3 czubate lyzki cukru « 60 g masta, roztopionego

* 1jagko

o 1zdltko

* 1/4lyzeczki soli
* 60 g masta roztopionego
« 7 g drozdzy suchych

Przygotowanie:

1. Mgke pszenng wymieszaj z suchymi drozdzami. Nastepnie doday reszte skladnikow i z zapa-
lem wyrabiaj. Pod koniec dodaj roztopiony tluszcz. Z usmiechem na twarzy ponownie wyrabiaj,
by bylo mickkie i elastyczne.

3. Uformuy z niego kule, wioz do oproszonej makg miski i odstaw w cieple miejsce, przykryte ma-
gicznym reczniczkiem do podwajenia objetosci (zajmie fo okoto 1,5 godziny).

4. Po tym czasie ponownie zagniec ciasto i podziel na rowne czesci.

5. Uformuy okrqgle buleczki i utoz na blaszce.

6. Przykryj Inianym reczniczkiem i pozostaw w cieptym miejscu do podwojenia objetosci.

7. Po tym czasie w kazdej zrob wglebienie i wliz w nie borowki. Nastgpnie posmaruj jajkiem

1 hajnie posyp kruszonkg!

8. Piecz w temperaturze 190°C przez okolo 22 minuty.

9. Wyjmij i wystudz na kratce.

www.drozdzebabuni.pl



