e DROZDZOWE SERCE Z KRUSZONKA e

Skladniki na ciasto: Skladniki na kruszonke:

* 300 g przesianej maki * 40g zimnego masta
* 150 ml cieplego mieka * 30 g cukru pudru

.« 3jajka * 70g maki

25 g swiezych drozdzy

« 80g cukru

40 g roztopionego masta

* szezypta soli

50 g rodzynek

e 3 nektarjmki

Przygotowanie:

1. Drozdze rozpusc w cieptym mileku.

2. Do miski wsyp przesianq make, wlej drozdze z mlekiem. Nastepnie dodaj cukier, szczypte soli,
Zdltha oraz biatka (wezesniej ubite na sztywng piang). Wiszystko dokladnie wymieszaj i wyrabiaj
ciasto. Pod koniec dodaj rozpuszczone masto i rodzynki, i znéw wyrabiaj ciasto, az do momentu,
gy ,odchodzi ono od reki.

2. Ciasto pozostaw do wyrosnigcia (poczekaj, az podwoi swojg objetosc).

3. Nastepnie wyloz go na blache wyscielong papierem do pieczenia i uformuj ksztait serca o grubosci
okolo 3 cm.

4. Na ciasto wyloz pokrojone nektarynki i zacznij przygotowywac kruszonky.

5. Drobno pokrajone masto rozetrzyj z cukrem i mqkg, az otrzymasz drobne okruszki ciasta, na-
stepnie zwilzong dioniq polgcz, az powstanie gladkie ciasto i wtedy rozdrabniaj w dloniach, sypige
na wierzch ciasta.

6. Ciasto wstaw do piekarnika: grzanie ,gora-dot’.

7. Piecz okoto 35 min w temperaturze 160 stopni. Smacznego ;)
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