e CIASTO DROZDZOWE Z KRUSZONKA e

Skladniki na cisto: Skladniki na kruszonke:
* 30 g drozdzy (najlepiej Babuni) * 30 g masta

* 2 szhlanki przesianej maki * 4 tyzki maki

o 0,5 szklanki cukru o 4tyzki cukru

o 2 zdltha

« 40 g roztopionego masta

o 0,5 szklanki letniego mleka

« olejek cytrynowy

« mleko do posmarowania ciasta

o 2-3 brzoskwinie

Przygotowanie:

1. Zrdb zaczyn: polgcz 30 g drozdzy, lyzke podgrzanego mleka i tyzeczke cukru, nastgpnie pozo-
staw do wyrosnigcia.

2. Wyloz, do naczynia wszystkie sktadniki i wyrabiaj ciasto tak diugo az bedzie odchodzito od reki.
3. Wyrobione ciasto pozostaw do wyrosnigcia, az podwoi objetost.

4. Brzoskwinie obierz ze skorek i pokrdj na kilka czesci.

5. Ciasto przetoz do formy, posmaruj mlekiem, utoz brzoskwinie i posyp kruszonky.

6. Piecz ok. 20 min. w temperaturze 170° Celsjusza.

Smacznego!

www.drozdzebabuni.pl



