e BABKA MARMURKOWA e

TRADYCYJNA BABKA MARMURKOWA, DWUKOLOROWA. IDEALNIE SEtODKA, PROSTA
W WYKONANIU. SWOIM SMAKIEM 1 CIEKAWYM WYGLADEM ZACHWYCI [ WAS ;)

Skladniki :

* 500 g maki

* 300 g cukeru

* 250 g masta

* 4jagka

* 200 mlmleka

* 1lyzeczka proszku do pieczenia
* 2 lyzki kakao

Przygotowanie:

Masto ucieramy z cukrem. Dodajemy zoltka, mleko i make przesiang z proszkiem do pieczenia.
Biatka ubijamy na sztywng piang, delikatnie mieszamy z ciastem.

Dzielimy na 2 czgsci. Do jednej dodajemy kakao.

Do natiuszczonej blaszki wlewamy na przemian jasne ciasto z ciemnym.

Pieczemy 45 minut w 180 stopniach. Ostudzong mozemy posypac cukrem pudrem lub polac
lukrem.

www.drozdzebabuni.pl



